CATERING

MINI BROCHETA
PINEAPPLE
20gr

Preparacién:

Horno: precalentar el harno a 1807 e introducir el
producto sin descongelar durante 20 minutos.
sarten: precalentar el aceite e introducir el producto
durante 4 minutos valteandolo constantemente.
Freidora: precalentar el aceite a 175%C e introducir el
producto durante 2 minutos.

Conservacion:

Yida Otil: 540 dias desde |a fecha de fabricacidn.
Temperatura almacenamiento: -18°C
Temperatura transporte: -18°C

Fegistro Sanitario M. .F.5 | Fabricante

151349

DAF - ZE- 2153.00

Céodigo del producto 734351218: 215 Uridades aprox de 20gr.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

MINI SNACK’S
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Pechuga de pollo marinada v acompafiada con dados de pifia, en pincho de bambad.

[deal para catering, cocktail, eventos ..

Ingredientes:

Filete de pechuga de pollo B2 %, pifia 28 %, agua, aceite de colza, azdcar, almiddn, | sal comdn, concentrado de zumo de frutas,

extracto de especias

Alérgenos:

Este producto contiene los siguientes alérgenos: apio.

QGM:

Presencia / Ausencia

Mombre de la Q.G

Mo

INFORMACION NUTRICIONAL (por 100 gr)

“alor Energético

8071 kj /118 keal

Srasas 2571

De los cuales 4cidos grasos saturados O04q
Hidratos de Carbono 7dyg

De los cuales azicares BEZq
Proteinas 16 g

Sal 07y

Fibra Alimentaria 140

Ficha teécnica realizada el dia;

1 0mEMIn1s
ooy 200
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CATERING MINI SNACK’S
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MI NI BROCH ETA Codigo del producte 734351218: 215 Unidades aprox de 20gr.
PINEAPPLE CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
20gr E. Coi <100 ufe f g
Enterobacterias = 1000 ufc f g
Listetia monocytdoenss =100 ufcfig
Fecuento hacteriano total = 100000 ufe f o
S AUreus =100 ufcfg
Salmonella Ausencia f 25 g
ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO
Fesoneto caja akg
nidades caja a Bolsas
Feso holsa Tko
nidades holsa 43 Unidades aprox.
nidades caja totales 215 Unidades aprox.
Feso neto unidad 20gr
Diametro unidad 10cm

Fegistro Sanitario MR .5 | Fabricante Ficha técnica realizada el dia; EE
15139 18/05/2015 y
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